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污 水 井、地 窖、地 下 室、化 粪
池、管道……这些生活中常见的地
点还有另一个“身份”——有限空
间。它们看起来平平无奇，有时却
是隐形“杀手”，甚至会一连夺走数
条生命，因为它们都是封闭或部分
封闭，通风不良容易造成有毒有
害、易燃易爆物质积聚或氧含量不
足，从而导致中毒、窒息、爆炸等事
故，盲目施救可能导致伤亡扩大，
造成无法挽回的悲剧。如何做好有
限空间安全工作，这份安全知识请
收好。

一、有限空间风险辨识
三类有限空间要辨识
密闭设备：船舱、车载槽罐、窑

炉等。
地上有限空间：酒糟池、发酵池、

腌渍池等。
地下有限空间：地窖、污水井、化

粪池等。
三大风险应防范
中毒：硫化氢、一氧化碳等。
缺氧窒息：二氧化碳、甲烷、氮

气等。
燃爆：甲烷、氢气、铝粉、玉米淀

粉等。
三句箴言勿忽视
先通风、再检测、后作业，一旦发

生事故，及时拨打 119 和 120，绝不
允许未经培训、未佩戴个体防护设备
的人员强行施救。

二、要警惕有限空间作业 5种错
误认识

“我”没有闻到或看到任何危险，
进入没问题。

“我”只是探头进去看看，不是真
的要进去。

“ 我 ”进 去 就 看 一 下 ，很 快 就
出来。

“我”已经检查过了，没问题可以
不用测试仪器。

一旦出事，捏住鼻子、屏住呼吸
就逃出来了。

三、有限空间作业安全管理
加强日常管理：摸底数、设标志、

管承包、配装备、搞演练。
加强现场管理：办审批、做监护、

先通风、再检测、后作业。
四、有限空间作业与施救
有限空间作业10不准

1.不准未经风险辨识就作业。
2.不准未经通风和检测合格就

作业。
3.不准未佩戴合格的劳动防护

用品就作业。
4.不准没有监护就作业。
5.不准使用不符合规定的安全

设备、应急装备就作业。
6.不准未经审批就作业。
7.不准未确定联络方式及信号

就作业。
8.不准未经培训演练就作业。
9.不准未检查好应急救援装备

就作业。
10.不准不了解作业方案、作业

现场可能存在的危险有害因素、作业
安全要求、防控措施及应急处置措施
就作业。

五、有限空间救援10必须
1. 事故发生后必须立即停止

作业，积极开展自救互救，严禁盲
目施救。

2. 必须安全施救，禁止未经培
训、未佩戴个体防护装备的人员进入
有限空间施救。

3.作业现场负责人必须及时向
本单位报告事故情况，必要时拨打
119和 120。

4.救援时须设置警戒区域，严禁
无关人员和车辆进入。

5.救援人员必须正确穿戴个体
防护装备开展救援行动。

6.在有限空间内救援时，必须采
取可靠的隔离（隔断）措施。

7.必须保持持续通风，直至救援
行动结束。

8.必须根据条件安全施救，具备
从有限空间外直接施救条件的，救援
人员在外部通过安全绳等装备将被
困人员迅速移出；不具备从有限空间
外直接施救条件的，救援人员进入内
部施救。

9.救援人员必须与外部人员保
持有效联络，并保持通信畅通。

10. 必须保护救援人员安全。
救援持续时间较长时，应实施

轮换救援。出现危险时，救援人员
立即撤离危险区域，等待安全后再
实施救援。⑤2

（摘自应急管理部宣传教育中心
官网）

有限空间作业安全知识

夏季是装修旺季，也是火灾多发
期。装修现场油漆、木板等易燃物堆
积，动火作业频繁，防火这根弦一刻
也不能放松。

材料怎么选？装修材料优先看
“阻燃级别”。厨房、吊顶、墙面、地面
应尽量选用不燃或难燃材料，如瓷
砖、石材、石膏板、金属扣板等。严禁
违规使用聚氨酯、聚苯乙烯等易燃可
燃材料。木质龙骨、橱柜等要做防火
处理。厨房面板选择耐火板、防火涂
料等耐高温材料。

动火作业怎么管？焊接、切割、
热熔等动火作业，必须审批、清理可
燃物、专人监护、配备灭火器。从事
特种作业的人员必须持证上岗，施

工现场严禁吸烟，油漆未干的房间
里禁止使用电钻、切割机等产生火
花的工具。

材料怎么放？油漆桶、稀料瓶不
能堆在阳台或楼道——烈日直射下
温度可突破40℃，密闭空间可燃气体
浓度快速升高，堪比“定时炸弹”。装修
垃圾及时清运，严禁堵塞消防通道。

事后救不如事前防，装修防火，
从选材和规范施工做起。⑤2

（张乾阳）
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盛夏荷花开

美景入画来

盛 夏 时 节 ，驻 马 店 市 人 民 公 园

内 荷 花 竞 相 绽 放 ，成 为 市 民 夏 日 休

闲打卡的好去处。走进公园湖区，千

余 平 方 米 荷 塘 绿 意 盎 然 ，粉 白 相 间

的荷花亭亭玉立，有的含苞待放、有

的 烂 漫 盛 开 ，与 碧 绿 的 荷 叶 相 映 成

趣 。夕 阳 西 下 ，金 色 余 晖 洒 向 水 面 ，

远 处 城 市 楼 宇 轮 廓 清 晰 可 见 ，一 幅

“ 城 在 园 中 、人 在 景 中 ”的 生 态 画 卷

徐徐铺展。⑥3
本报记者 张乾阳 摄

一城绿意满城欢
——驻马店城市公园里的幸福时光

本报记者 张乾阳

清晨 5 时，置地公园的步道上已
经有了脚步声。红蓝相间的双色跑
道蜿蜒 2.5 公里，晨练的人们踏着晨
光而来，衣袂与波光共舞。慢跑者的
脚步声惊起几只水鸟，扑棱棱掠过
水面。在公园健身区，老人舒展着筋
骨 ，乒 乓 球 台 前 年 轻 人 挥 拍 激 战 。

“我家就在附近住，闲暇时过来散散
步。这里植被率高、空气好，不仅能
锻炼身体，还能愉悦心情。”在练江
河畔散步的市民卢育红说。

数据显示，驻马店城市建成区
绿地面积已达 4403 公顷，其中公园
绿地 1200 公顷，建成绿道 169 公里，
公园绿地 255 处，人均公园绿地面积
18.66 平方米。置地公园、开源公园、
人民公园、儿童公园等与遍布街巷
的 口 袋 公 园 一 起 ，构 成 了“ 园 在 城

中、城在园中”的绿地系统新格局。
上午的开源公园，满眼都是绿

色，风里带着花香。这座占地 14万平
方米的综合性公园依托开源河岸自
然生态而建，融美景、人文、绿化为
一 体 。树 荫 下 ，老 人 坐 在 长 椅 上 聊
天，孩子在嬉闹。“一进开源公园，满
眼都是绿色，风里带着花香。沿着步
道 ，树 荫 遮 着 太 阳 ，心 里 面 非 常 安
静。看见小孩在嬉闹，老人在长椅上
聊天，觉得生活过得挺美好的。”市
民张女士说。

傍晚的儿童公园是另一番景象。
儿童公园里满是锻炼的市民——有人
散步慢跑，有人打羽毛球，大家一边
运动一边聊天。公园一角，市民正跟
着音乐跳健身操；另一边的广场舞
团队活力四射，节奏轻快的乐曲配

上 动 感 舞 姿 ，尽 显 运 动 带 来 的 快
乐。家住附近的市民张霞几乎每晚
都来这里跳舞，“不仅锻炼身体，还
结交了不少好姐妹，大家聚在一起
非 常 开 心 ”。市 民 陆 晨 皓 是 一 名 乒
乓 球 爱 好 者 ，经 常 来 置 地 公 园 打
球 ，“ 来 这 里 打 球 可 以 缓 解 工 作 压
力 ，通 过 打 球 也 交 了 一 些 球 友，打
球使我快乐”。

入夜，人民公园的栖野城市营
地亮起梦幻灯光秀。流光溢彩的光
影艺术在绿意间铺陈开来，一顶顶
帐篷错落有致，露营区暖意融融，晚
风携着草木香，浪漫悄然流淌。孩子
在梦幻城堡和沙滩上欢笑奔跑，年
轻人在帐篷下举杯畅谈，老人坐在
长椅上静静欣赏夜色。“白天能露营
拍照，晚上灯光也很漂亮，非常适合

周 末 来 放 松 ，小 孩 也 特 别 喜 欢 这
里。”游客李光辉说。

从置地公园的晨光到人民公园
的灯火，从老年舞者的笑颜到孩童
脚下的绿茵，驻马店用一座座公园
丈量着城市的温度与情怀。公园，早
已超越休闲场所的单一功能——它
是城市治理的绣花针脚，是民生福
祉的绿色答卷，更是人民城市理念
的生动实践。当“推窗见绿”成为日
常、“出门入园”成为习惯，这座全国
文明城市的幸福底色便在绿意中愈
发鲜明。据介绍，我市将继续以公园
城市理念引领城市品质提升，让每
一片绿荫都成为百姓触手可及的幸
福，让“园在城中、城在园中”的美好
图景，转化为每一位天中儿女可感
可及的生活日常。⑤2

连日来，市公共资源交易中心把惠企便民作为工作的出发点和落脚点，坚持

以党建引领强根基、贴心服务优环境、从严监管守底线，确保交易流程规范，以精

细化、常态化监管，守护每一笔交易公平、公正、透明，努力打造“一网通办”阳光

交易平台。图为该中心工作人员为前来办事群众作业务指导。⑥3
本报记者 吕廷新 摄

盛 夏 七 月 ，热 浪 裹 挟 天 中 。然
而，酷暑难抵烟火诱人，高温未减寻
味脚步。

7月13日下午5时，阳光依旧毒辣，
记者来到天龙大酒店门前。只见酒店大
堂外，一排整齐的摊位已经摆开——家
乡小菜 蟒 每 个 2 元 、小 油 条 每 斤 6
元、香卤鸡腿每个 5 元、梅菜扣肉每
份 29 元、扣碗小酥肉每份 29 元、捞
汁小海鲜每斤 19 元、红烧大肘子每
个 59元……各种熟食、凉菜、面点、特
色小吃一字排开，明码标价，香气与烟
火气交织升腾。

“我下午很早就来了，怕抢不到梅
菜扣肉。”满头大汗的王大爷举着手机
拍照，语气里透着兴奋。人群中，有拎
着菜篮子的老人，也有抱着孩子的年
轻父母——他们不为别的，就为花几
十元钱尝一口星级大厨的手艺。

这一幕，让不少市民感慨：“以前
觉得星级酒店门槛高，连门都不好意
思进，如今商家主动摆摊做生意，与市
民面对面交流，不仅能尝到各种美食，
而且觉得很亲切。”

酒店褪去高冷贴近民生

记者走访发现，天龙大酒店、京都
饭店、江南人家文明路店、美食美客酒
店、天都大酒店等不少中高档酒店，纷

纷卸下高冷滤镜、打破围墙壁垒，将后
厨烟火气摆到大堂之外。

“大饭店摆摊，品质是关键。”京
都饭店负责人告诉记者，酒店摆摊，
一方面是引流，另一方面是适应市场
变化、改变固有营业模式的一次新尝
试。客人消费频次下降，酒店通过摆
摊，把星级酒店的菜品呈现在千家万
户的餐桌上，用星级酒店的产品和服
务接待客人。

各家酒店在外摆菜品上铆足了劲
儿，保留鸭头、猪蹄等市井“硬菜”，满
足烟火气。同时，推出了梅菜扣肉、红
烧狮子头等镇店招牌，彰显高品质，精
准拿捏市民味蕾。更为关键的是，所有
菜品全部现做现卖，拒绝预制菜品。

“星级品质不能丢，价格必须亲民。”天
龙大酒店总经理指着价目表介绍，酒
店的原则是“走量不抬价”，要以低价
位换取高流量，最终实现薄利多销。

市民低价体验星级服务

“瞧这梅菜扣肉，色泽红亮，肉香
软烂；再看这红烧大肘子，肥而不腻，
香气扑鼻。”在一家酒店外摆摊位前，
拎着打包盒的张先生一脸满足。他给
记者算了一笔账：梅菜扣肉店内单点
89 元，外摆仅 29 元；红烧大肘子店内
单点 129 元，外摆仅 59 元。“同样的星

级手艺，价格便宜一大半，这下家里
来客人大有面子，还省得我在厨房忙
碌。”在他看来，这相当于用十分优惠
的价格把星级后厨“搬”回了家。既省
了烟熏火燎的麻烦，又饱了口福，这
笔买卖很划算。

像张先生这样的消费者不在少
数。记者随机采访了 10 多位市民，大
家 纷 纷 表 示 菜 品 美 味 且 划 算 。夏 日
下厨厨房闷热难耐、油烟又重，酒店
将 成 品 直 接 摆 到 眼 前 ，既 省 心 又 省
力。在京都饭店外摆摊前，刚接过马
家烧鸡的张女士笑着告诉记者：“关
键是食材新鲜，安全有保障，吃着更
放心。”

这种花小钱享受星级服务的模
式迅速在市民中传开，不少摊位甚至
成了新晋“网红打卡点”。排队间隙，
有市民拍下短视频发到朋友圈：“星
级酒店摆摊，你见过吗？”引来一众好
友点赞转发，直呼既有排面又实惠。

外摆经济拓宽消费渠道

“中高档酒店‘试水’外摆，是企业
敏锐捕捉市场风向、主动求变的生动
缩影。”驻马店餐饮行业协会资深人士
表示，相较于普通地摊，星级外摆拥有
品牌背书与品质保障双重优势，消费
者以亲民价格即可享受酒店级卫生标

准和烹饪技艺；酒店则凭借高频次、低
成本的运营模式拓宽销路。供需两端
各取所需，实现双赢。

这一判断正被数据印证。记者了
解到，天龙大酒店自去年 6 月 14 日
起常态化推出外摆活动，每天下午 5
时准时开市，单日客流高峰可达数百
人，不仅带动了酒店整体营收，而且
提升了品牌知名度。京都饭店总店和
江南人家文明路店从去年 6 月初在
每天上午 10 时、下午 5 时推出外摆
活动以来，深受消费者喜爱，双赢效
果显著。

更深层的意义在于，这一创新模
式正为传统酒店业撬动新增长极。在
餐饮业结构调整深化、消费回归理性
的当下，高端酒店主动识变、应变、求
变，从菜品到服务全面革新。不仅是一
次商业模式的迭代，而且在重塑行业
生态、为传统产业探索高质量发展开
了新局。

业内相关人士表示，随着暑期消
费旺季的到来，外摆经济将为餐饮及
服务消费注入更多新动力。当消费者
不再单纯追求高端排场，而是更加看
重营养、特色与健康，酒店业唯有聚
焦供给优化、深耕产品内涵、提升服
务能效，方能摆脱短期流量依赖，在
这场烟火与品质的双向奔赴中实现
长久稳健运营。⑤2

酒店外摆经济点亮烟火天中
本报记者 高元元

装修防火
从选材和规范施工做起

装修百事通装修百事通


